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HOTEL SPA & WELLNESS

Wyjatkowe wesele w gorach

Klasyczna elegancja w pofgczeniu z nowoczesnym wystrojem hotelu,
profesjonalna obstuga oraz starannie dobrane menu - to wszystko sprawi,
ze Panstwa Wesele bedzie spektakularnym wydarzeniem,

ktore na dtugo pozostanie w pamieci Pary Mfodej oraz Gosci Weselnych.

Z przyjemnoscig przeprowadzimy Panstwa przez wszystkie etapy zwigzane
z organizacjg tej wyjatkowej uroczystosci, a opiekun wesela pozostanie
do Panstwa dyspozycji od chwili pierwszego spotkania,

az po oczekiwany dzien zaslubin.

Zapraszamy do zapoznania sie z naszg ofertag weselng na 2021 rok.
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Gwarantujemy:

Wspaniate kompozycje smakow w indywidualnie dobranym menu
Klimatyzowana I przestronng sale na wyftgcznos$c
Obstuge kelnerskgq na najwyzszym poziomie

Wsparcie koordynatora przyjecia

Nasza oferta weselna obejmuije:

Powitanie chlebem i solg oraz toast winem musujgcym
Podstawowa dekoracfe stotow $wiezymi kwiatami oraz $wiecamj
Mozliwos¢ indywidualnej aranzagji sali (stoty okragte, kwadratowe, biesiadne)
Eleganckie pokrowce na krzesta

Darmowy parking dla wszystkich Go$ci

Noclegi dla Gosci

Dla wszystkich Gosci weselnych oferujemy noclegi w dniu przyjecia weselneqo w atrakcyjnej cenie.

W cenie noclegu $niadanie, basen, sauny, kregle .
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Noc poslubna w Apartamencie wraz ze $niadaniem do fozka.

Organizagia $lubu cywilnego w ogrodzie lub nad brzegiem rzeki Wisty.

Wydruk menu oraz wizytowek dla Gos$ci.

Paczki z ciastem dla Gosci.




PAKIET SREBRNY 290 zt

Przystawka (jedna do wyboru)
Roladka z tososia wedzonego z serkiem filadelfia i szczypiorkiem

Poledwiczka wieprzowa z glazurg mango i selerem naciowym

Zupa (jedna do wyboru)
Rosoét krolewski z domowym makaronem i drobiowymi kluseczkami

Aksamitny krem selerowy z prazong marchewkg i ziotowymi grzankami

Danie gtéwne (trzy migsa do wyboru)
Tradycyjna rolada $laska z wedzonka i ogorkiem kiszonym
Roladka drobiowa w duecie z grzybami
Filet z indyka faszerowan bakaliami i dynig
Pieczona karkéwka z wedzong $liwkg
Schab z rusztu z pieczarkami
Medaliony w panierce panko
Kacze udko aromatyzowane anyzem i pomaranczg
De volaille z mastem i aromatyczng pietruszkg
Szwajcarskie kotleciki z brzoskwinig i serem

Poledwiczki wieprzowe marynowane w porto z sosem $liwkowym

Dodatki skrobiowe
Kluski slgskie
Ziemniaki z koperkiem

Frytki, wedgesy, rozetki ziemniaczane — mix

Dodatki warzywne (trzy dodatki do wyboru)
Kapusta czerwona w aromacie boczku
Surdéwka z marchewki z cytrusami
Surdéwka z biatej kapusty
Buraczki w asyscie zielonej cebulki

Mizeria z kwasng $mietang

Deser (jeden do wyboru)
Puszysty sernik z sosem wisniowym
Lody waniliowe z musem malinowym i bitg $mietang
Piernikowe jabtuszko w nucie calvadosu w duecie z waniliowg bezg

Krem pistacjowy z sosem brzoskwiniowym z dodatkiem aromatycznej miety



PAKIET SREBRNY c.d.

Bufet stodkosci
Trzy rodzaje ciast (sernik, jabtecznik, makowe)

Ciasteczka mieszane kruche

Zimna plyta

Pszenna tortilla w trzech odstonach

Trufle z biatej ryby w ciekawych smakach
Kruche babeczki wypetnione smakowymi pastami
Conchiglioni faszerowane pastg z tunczyka
Satatka wioska jarzynowa z szynka
Polska kompozycja $ledzi w dwdch odstonach
Beskidzkie wedliny
Deska seréw plesniowych i regionalnych
Karczek pieczony w ziotach staropolskich
Schab wedzony na drewnie bukowym

Boczek pieczony w miodzie i chilli

Pasztet beskidzki z sosem zurawinowym
Pieczywo
Masta smakowe
Kolacja | (jedna do wyboru)
Poledwiczka wieprzowa serwowana z puree z selera w towarzystwie aromatycznej brukselki
Marynowane ptatki kurczaka w grzybowym sosie na gratine ziemniaczanym z marchewka baby

Dorsz w sosie polskim na szczypiorkowym puree z fasolkag szparagowg

Kolagja Il (jedna do wyboru)
Rubinowy barszcz z pasztecikiem
Zupa gulaszowa z wieprzowiny

Paprykarz drobiowy

Napoje
Kawa / herbata 1 szt.
Sok / woda (500 ml/os.)



PAKIET ZLOTY 340 zt

Przystawka (jedna do wyboru)
Pieczony schab tkany wedzona $liwkg z musem koperkowym i jajkiem przepidrczym

Koktajl ze $ledzia z pieczonymi ziemniakami podany z flambirowanymi jabtkami i konfiturg z czerwonej cebuli

Zupa (jedna do wyboru)
Rosoét z kaczki francuskiej z pulpecikami i domowym makaronem

Zupa z aromatycznych kurek z lanym ciastem

Danie gtéwne (trzy do wyboru, 1,5 porgji na osobe)
Tradycyjna rolada $laska z wedzonka i ogorkiem kiszonym
Roladka drobiowa w duecie z grzybami
Filet z indyka faszerowany bakaliami i dynig
Pieczona karkéwka z wedzong $liwkg
Schab z rusztu z pieczarkami
Medaliony w panierce panko
Kacze udko aromatyzowane anyzem i pomaranczg
De volaille z mastem i aromatyczng pietruszkg
Szwajcarskie kotleciki z brzoskwinig i serem

Poledwiczki wieprzowe marynowane w porto w sosie $liwkowym

Dodatki skrobiowe
Kluski slgskie
Ziemniaki z koperkiem

Frytki ,wedgesy, rozetki ziemniaczane — mix

Dodatki warzywne (trzy dodatki do wyboru)
Kapusta czerwona w aromacie boczku
Suréwka z marchewki z cytrusami
Suréwka z biatej kapusty
Buraczki w asyscie zielonej cebulki

Mizeria z kwasng $mietang

Deser (jeden do wyboru)
Mus bananowy z sosem czekoladowym pachnacy $wiezg mieta
Lody waniliowe z malinami i bitg $mietang
Piernik krélewski z bakaliami i waniliowg $mietang

Parfait chatwowe w asyscie cytrusowego concasse

Bufet stodkosci
Trzy rodzaje ciast (sernik, jabtecznik, makowe)

Ciasteczka mieszane kruche



PAKIET ZLOTY c.d.

Zimna plyta
Pszenna tortilla w trzech odstonach
Trufle z biatej ryby w ciekawych smakach
Kruche babeczki wypetnione smakowymi pastami
Conchiglioni faszerowane pastg z tunczyka
Satatka z makaronen farfalle, suszonymi pomidorami i tunczykiem
Satatka z makaronem penne i grillowanymi warzywami w asy$cie pomidoréw
Satatka wtoska jarzynowa z szynka
Sledzie w dwoch odstonach
Beskidzkie wedliny wtasnego wyrobu
Deska seréw plesniowych i regionalnych
Miesa pieczyste
Karczek pieczony w ziotach staropolskich
Schab wedzony na drewnie bukowym
Boczek pieczony w miodzie i chilli
Pasztet beskidzki z sosem zurawinowym
Pieczywo

Masta smakowe

Kolacja | (jedna do wyboru)
Pieczony labraks serwowany na ziarnach pszenicy z sosem koperkowym w asyscie kolorowej cukini
Pier$ kurczecia tkana serem gorskim z sosem bazyliowym podana z marchewkowym puree
i groszkiem cukrowym
Sakiewka wieprzowa wypetniona bekonem, pieczarkami z ziemniakami pieczonymi,

surowka z kapusty pekinskiej

Kolacja ll

Ptonacy udziec z kapustg i ziemniakami oraz sosem tzatziki

Kolagja Ill (jedna do wyboru)
Rubinowy barszcz z domowym krokietem
Kurczak po starofrancusku

Zupa gulaszowa z wieprzowing

Napoje
Kawa / herbata 2 szt.
Sok / woda (1l/os.)



PAKIET PLATYNOWY 390 zt

Przystawka ( jedna do wyboru)

Poledwiczka wieprzowa glazurowana w marynacie
musztardowo-miodowej z owocami i aromatycznym tostem
Plastry wedzonej w olchowym dymie kaczki
z kremem szpinakowym i chrupigcym pieczywem

Ptatki pieczonego indyka w tufczykowo-kaparowym sosie z razowg grzanka

Zupa (jedna do wyboru)
Rosot z kaczki francuskiej z pulpecikami drobiowymi i domowym makaronem

Krem z pieczonych burakéw z kawatkami gruszki i czapa bitej $mietany

Danie gtdbwne (cztery migsa do wyboru, 1,5 porcji na osobe)
Tradycyjna rolada $lgska z wedzonkg i ogorkiem kiszonym
Roladka drobiowa w duecie z grzybami
Filet z indyka faszerowany bakaliami i dynig
Pieczona karkowka z wedzona $liwkag
Schab z rusztu z pieczarkami
Medaliony w panierce panko
Kacze udko aromatyzowane anyzem i pomaranczg
De volaille z mastem i aromatyczng pietruszka
Szwajcarskie kotleciki z brzoskwinig i serem
Poledwiczki wieprzowe marynowane w porto z sosem s$liwkowym
Udziec wotowy macerowany owocami jatowca i czerwonym winem, szpikowany stoning
Roladka staropolska drobiowa
Krucha pieczen cieleca w asy$cie czosnku niedzwiedziego

Gesia ndzka w aromacie tymianku z sosem zurawinowo — chrzanowym

Dodatki skrobiowe (dwa do wyboru)
Kluski $lgskie
Ziemniaki z koperkiem
Frytki, wedgesy, rozetki ziemniaczane — mix

Dodatki warzywne (trzy do wyboru)
Kapusta czerwona w aromacie boczku

Suréwka z marchewki z cytrusami

Suréwka z biatej kapusty
Buraczki w asyscie zielonej cebulki

Mizeria z kwasng $mietang



PAKIET PLATYNOWY c.d

Bufet stodkosci
Trzy rodzaje ciast (sernik, jabtecznik, makowe)
Ciasteczka mieszane kruche

Mono desery w 4 smakach

Deser (jeden do wyboru)
Parfait z biatej czekolady z truskawkowym coulis
Jogurtowe ciasteczko z puree z mango w towarzystwie gorzkiej czekolady
Panna cotta pomaranczowa serwowana na konfiturze z owocow lesnych

Lody z musem malinowym i bitg $mietang

Zimna plyta
Pszenna tortilla w trzech odstonach
Trufle z biatej ryby w ciekawych smakach
Kruche babeczki wypetnione smakowymi pastami
Conchiglioni faszerowane pastg z tunczyka
Satatka szopska z owczym serem
Wykwintna satatka z selera i szynki
Satatka z makaronu z salami i pachngcg bazylig
Sliwki kalifornijskie w otoczeniu wedzonego boczku
Sledzie w dwdch odstonach
Beskidzkie wedliny
Deska seréw plesniowych i regionalnych
Karczek pieczony w ziotach staropolskich
Schab wedzony na drewnie bukowym
Boczek pieczony w miodzie i chilli
Pasztet beskidzki z sosem zurawinowym

Pieczywo, Masta smakowe



PAKIET PLATYNOWY c.d.

Kolagja | (jedna do wyboru)
Eskalopki z kurczaka otulone bekonem, na gorgcej satatce ziemniaczanej
z dodatkiem warzyw w asyscie kremowego sosu
Poledwiczki wieprzowe marynowane szatwig i prosciutto w sosie kaparowym, podane z szafranowym risotto
Sum pod kotderkg z koperku podany na ziarnach pszenicy,

z sosem bazyliowym oraz brokutami z ptatkami migdatéw

Kolacja ll

Ptonacy udziec z kapustg i ziemniakami oraz sosem tzatziki

Kolagja Ill (jedna do wyboru)
Zurek beskidzki z jajkiem
Rubinowy barszcz z domowym krokietem
Boeuf strogonoff
Trio paprykowe w towarzystwie drobiu i aromatycznej esencji warzywnej

Szynka wieprzowa w akompaniamencie bulionu i warzyw

Napoje
Kawa / herbata bez limitu.

Sok / woda bez limitu
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Dodatkowo polecamy:

Tort weselny od 18 zt/os.
Owoce od 15 zt/os
Paczki dla Gosci ze stodkosciami od 25 zt/szt.
Bufet mini deseréw od 15 zt/os.
Fontanna czekoladowa od 600 zt/jedno podanie
Dekoracja stotéw (poza standardem) od 50 zt/stét

Stoty tematyczne (whoski, orientalny, wiejski, rybny) - wycena indywidualna

Zapraszamy do kontaktu i umdwienia sie na spotkanie w hotelu celem

blizszego poznania naszej oferty
Matgorzata Wawrzonek
tel. 539 985 843, malgorzata.wawrzonek@hotelolympic.pl
Agnieszka Dyczka

tel.539 986 940, a.dyczka@hotelolympic.pl
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